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목포시

テナガタコ

��の����と�われるテナガダコが、ス�プの�が��のテナガダコス�プ、テナガダコの��の�え�、テナガダコ�りカ
ルビス�プなど13��の��に��する。

ガンギエイの������キムチ�み

しっかり��させたぴりりと�いガンギエイに��、��キムチとともにマッコリをぐいっと�み�む��の�は、��でしか�
�えない。

ニベの��

コシがあり�いニベの��は、�の��とは�い��では��だけでなく�、えら、�、ひれまで�べ、その���を�ることがで
きる。

ワタリガニの�え�

�がつまったワタリガニをほんのり�いタレで�えるとご�がすすむ！ ワタリガニの�みとコクのタレが��だ。

���の��け

 > ���ショッピング ��9���9�

(http://www.mokpo.go.kr)

https://www.mokpo.go.kr/jp/tourism_shopping
https://www.mokpo.go.kr/jp/tourism_shopping/taste


9��から���で�れる��を�えた���は、�に�くておいしい。

マナガツオの��

��が�なく��な�のマナガツオを�コチュジャンにつけて�べると、��のおつまみに。マナガツオは��はもちろん、��
�の��にも�れた��を��する。

ヒラの�え�

�やかなヒラを�っぱく�しむと、��をそそる。

アンコウス�プ(�し�)

アンコウの�しい��！ピリ�な��けと��になる�まで、��いタレにご�を�ぜて�べるとご�がすすむ。また�べたくな
る��だ。

クロソイちり

�っ�なス�プにクロソイを�れ、じっくり��むとさっぱりあっさりした�がする
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